beginnenden Messskala sollte die
Trennlinie den vorgegebenen Ka-
librierwert anzeigen.
-RB 62 : Gerat justieren bis die Trenn-
linie 29,8 anzeigt;

- RB 82 und RB 90 : Gerdt justieren bis
die Trennlinie 78,8 anzeigt.

L — By
SGISALT

- Damit sich keine Ablagerungen
bilden, Prisma und Deckel nach jeder {
Anwendung sorgfaltig mit einem
weichen Tuch feucht reinigen und
gut abtrocknen.

WARTUNG

- Refraktometer regelmassig ka-
librieren.

« Damit sich keine Ablagerungen *
bilden, Prisma und Deckel nach jeder
Anwendung sorgfaltig mit einem
weichen Tuch feucht reinigen und
gut abtrocknen.

- Refraktometer nie unter flies-
sendem Wasser reinigen. Das i
Gerat konnte dadurch beschadigt o # )
werden. Ehy

GARANTIE

Auf Refraktometer gewdhrt HANNA instruments ein Jahr
Garantie fur Produktionsfehler und auftretende Fehler bei
sachgemasser Handhabung. Bei falscher Handhabung, man-
gelnder Wartung oder auf Missgeschick zuriickzufiihrende
Fehlern Gibernimmt HANNA instruments keine Garantie. Im
Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an lhren Handler oder an
HANNA instruments (Tel.: +49 78 51 91 29 0). Fallt das Gerat
unter Garantie, so beschreiben Sie kurz die Fehlfunktion
unter Angabe von Kaufsdatum, Artikel- und Seriennummer.
Fallt das Gerat nicht mehr unter Garantie, so erhalten Sie
einen Kostenvoranschlag.

IHANNA instruments behalt sich das Recht vor, Produkte ohne Vorankiindung abzuandern.

PEWA

NEsS o

Messtechnik GmbH

Weidenweg 21
58239 Schwerte

Tel.: 02304-96109-0

Fax: 02304-96109-88
E-Mail: info@pewa.de
Homepage : www.pewa .de

Bedienungsanleitung

Tragbare
manuelle Refraktometer
mit automatischer
Temperaturkompensation

Ausgabe 1
Datum : 22/07/05

HANNA
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CE-konforme Gerate



Die tragbaren manuellen Refraktometer von HANNA
instruments sind Gerate einfacher Handhabung zur
Bestimmung des Brechungsindexes oder der Konzentra-
tion von Flussigkeiten.

Sie basieren auf dem Refraktions-Prinzip des Lichtes, wel-
ches besagt, je hoher die Dichte eines Medium, je hoher der Bre-
chungsindex. Die Messungen erfolgen im Durchlichtverfahren.

Anwendungen: Bestimmung des Zuckergehaltes (in Le-
bensmittel- und Zuckerindustrie, Fruchtsaften, Trauben-
most, Honig u.s.w.), des Wassergehaltes in Honig, des
Salzgehaltes in Lebensmitteln und Meerwasser, der
Konzentration von Frostschutz- und Scheibenmitteln
sowie von Batteriesaure.

BESCHREIBUNG

Feine
Rutschfester Okularjustierung
Klappdeckel  Griffbereich
aus Glas aus Gummi

Prisma

MESSUNG
- Klappdeckel 6ffnen.

« 1-2 Tropfen der Probe auf das Prisma
geben.

Bei Modell RB 82: Probe auf den speziell
fur farbige Medien vorgesehene Vorrich-
tung geben.

Die Probe sollte homogen sein und die
gesamte Flache des Prisma bedecken.

- Klappdeckel sorgfaltig schliessen.

- Refraktometer gegen helles Tages-
licht,Okular an das Auge halten. [

- Okular solange durch drehen
justieren bis die Messskala
scharf erscheint.

- Das Refraktometer verfligt
Uber eine automatische Tempe-
raturkompensation von 10 bis
30°C (ausser Modell RB 80).

- Die optisch sichtbare Trennlinie
zwischen hellem und dunklem
Feld zeigt das Messergebnis an.

- Damit sich keine Ablagerungen
bilden, Prisma und Deckel nach
jeder Anwendung sorgfaltig mit
einem weichen Tuch feucht reini- %
gen und gut abtrocknen.

KALIBRIERUNG
- Klappdeckel 6ffnen.

- Ein paar Tropfen destilliertes Wasser

(bei Modellen mit einer bei 0 beginnen-
den Messskala) oder Kalibrierlosung (bei .
Modellen mit einer iiber 0 beginnenden ("¢ -
Messskala) auf das Prisma geben. ¥
Das destillierte Wasser bzw. die Ka-
librierlosung sollte die ganze Flache

des Prisma bedecken.

- Klappdeckel sorgfaltig schliessen.

- Refraktometer gegen helles Tages- B
licht, Okular an das Auge halten.

« Mit dem Schraubenzieher die
Kalibrierschraube solange dre-
hen bis die Trennlinie zwischen
hellem und dunklem Feld den
Wert “0” anzeigt.

Bei Modellen mit einer lber 0



Modelle

HANNA Refraktometer werden
inklusive Kalibrierschraubenzieher
und Dosierpipette im Transport-
etui aus Vinyl geliefert.

Modelle mit einer Messskala
> 0 werden zusatzlich mit einem
Flaschchen Kalibrierlosung ge-
liefert.

B
RM 90 58,0 bis 90,0 % Brix 0,5 % Brix +0,5% 10 bis 30 °C  Zuckergehalt in Honig
38,0 bis 43,0 ° Be' (Baumé) 0,5 ° Be’ +0,5°Be’ Dichte des Honigs
12 bis 27 % Wasser 1% +1% Wassergehalt des Honigs
RS 100 0 bis 100 °/,, Salzgehalt  1°/, +0,1°/., 10 bis 30 °C  Salzgehalt, niedrige Konzentrationen
1.000 bis 1,070 sg 0,001 sg + 0,001 sg Salzwasser, Fertiggerichte
0 0 + 0 i °
RMR 330 0,0 bis 20,0 ° Be’ 0,2 °Be’ +0,2 °Be’ 10 bis 30 °C  Zuckergehalt in Traubensaft und Most
0.0 bis 25.0 % Alkohol 02% +0.2% % Alkohol des Weins
RMR 200 0 bis 140 °Oe (Oechsle)  1°Oe + 1°0Oe 10 bis 30 °C  Zucker
0,0 bis 25,0 °’KMW Babo 0,2 °’KMW Babo =+ 0,2 °’KMW Babo Fruchtsfte, Traubensaft,
0.0 bis 32,0 % Brix 0.1 % Brix +01% siisse Getranke
RAG 410 Ethylen, Glykol - 60 bis 0 °C 5°C +5°C 10 bis 30 °C  KihImittel,
Propylen, Glykol - 50 biso°C 5 °C +5°C Gefrierschutz,
Batteriesdure 1,100 bis 1.400 sg 0,01 sq +0,01sa Batteriesdure
RB 80 0 bis 80 % Brix 1 % Brix 1% 0 - Zuckergehalt, Eiskrem

* = Temperaturausgleichsbereich



